
FANTASI TINTO
Niepoort

ANNO DI FONDAZIONE | 1842

ENOLOGO | LOUIS PEDO CÃNDIDO DA 
SILVA (DOURO) E SERGIO SILVA (DAO E 
BAIRRADA)

VITIGNI | TINTA AMARELA, TOURIGA 
FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA 
NACIONAL, SOUSÃO, LOUREIRO, 
RABIGATO, CÓDEGA, VIOSINHO, 
DONZELINHO, DORINTO, BICAL 
MARIA GOMES

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Douro

Zona produttiva Regione del Douro, tra i 100 e i 150 metri s.l.m.

Vitigno Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Amarela

Composizione del suolo Suolo scistoso.

NOTE ORGANOLETTICHE

Abbinamenti Perfetto con carni bianche, pasta e piatti vegetariani.

OPORTO / PORTOGALLO

Vinificazione Fermentazione alcolica in serbatoi di acciaio inox e malolattica 
in barrique e serbatoi di acciaio inox.

Invecchiamento Affinamento di 6 mesi in barrique e in serbatoi di acciaio 
inox

Sistema di allevamento Guyot e Royat.

Colore Rosso rubino acceso.

Profumo Aromi luminosi ed espressivi di intensi frutti rossi guidano il naso, 
stratificati con delicate note floreali.

Sapore Il palato è rotondo e levigato, e mostra purezza di frutto e una trama 
morbida e armoniosa. Sottili cenni di grafite aggiungono definizione e 
finezza.
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